
Sabato 19 febbraio - Largo Marinai d’Italia
I produttori presenti
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Desideri ricevere info
rmazioni sulle 

prossime edizioni del Mercato della 

Terra di Milano? Scrivi a

milano@mercatidellaterra.it

Palazzina Liberty

Il Mercato della Terra di Milano è realizzato grazie al contributo di
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Tavoli conviviali

Parco Agricolo Sud Milano
2	 Az. Agr. Cascina Guzzafame 		 Formaggi e Prodotti da Forno	 Mi	
3     Az. Agr. Cascina Tavernasco 		 Carne, farine               	 Mi
4	 Cascina Santa Brera 		  Uova                             	 Mi
5	 Apicoltura Veca	                  	 Miele 			   Mi
6	 Soc. Agr. Fratelli Brambilla		  Formaggi                      	 Lo
7	 Coop. Agr. Santa Marta		  Ortaggi			   Mi
8	 Az. Agr. Gilardi			   Salumi			   Mi
9	 Az. Avicola Altrocchi Bellesini	 Pollame			   Mi
10	 Az. Agr. Zipo		                   Formaggi		                   Mi
11	 Cascina Lassi 			   Salumi e Farine		  Mi
13	 Az. Agr. Cascina di Mezzo                 	 Conserve, prodotti da forno	 Mi
14	 Az. Agr. Chiara Dufour                          Riso                                            Mi

Km 0-40: Mi, Bg, Co, Lc, Lo, Mb, Pv, Va
17	 Apicoltura Mancini  		  Miele			   Va 
19	 Az. Agr. Cirenaica       		  Salumi                       	  	 Mi
20	 Az. Agr. Orlandini			  Pasta, Farine, Prodotti da Forno	 Pv
21	 Az. Agr. Arnaboldi		  Ortaggi			   Co
22	 Coop. soc. I germogli, Onlus	                 Vino, Miele                 	 Mi
22	 Il Due	                                                  Uova quaglia                 	 Mi
23	 Az. Agr. Casarotti		                  Formaggi di bufala      	 Bg
26   Panificio Grazioli		                  Pane	                  	 Mi
27	 Passion Cocoa		                   Cioccolato                                  Mi
28   Birrificio Extra Omnes		  Birra artigianale		  Mi
29	 Az. Agr. Dedè  	                                  Formaggi                     	 Lo
30	 Az. Agr. Cascina Costa Antica                Conserve                                    Lc  
31	 Az. Agr. Floricoltura Fenix		  Piante ornamentali		  Mb

32	 Fratelli Longoni			   Pane			   Mb
34	 P.O.B.C. Fermentum S.r.l.       	 Birra            		  Mb 
35	 Az. Agr. Bergonzi                   	 Vino			   Pv
43   Marco d’Oggiono                                 Prosciutti                                    Lc  	
44	 Az. Agr. Ponzin		                   Formaggi                                   Co
45	 Az. Agr. Galbusera Bianca                 Succhi e conserve di frutta	 Lc

Ospiti: Cr, Bs, Pv, Rc, Tv, Va
24	 Az. Agr. Pian del Lares 		  Formaggi, salumi		  Va
25	 Lago Scuro		                   Formaggi			   Cr
33	 Az. Agr. Poggioriotto                             Olio                                            Bs 
36	 Az. Agr. Goel Bio		                  Arance		                   Rc
39	 Cooperativa Alternativa                  	 Radicchio trevigiano                   Tv
42	 Az. Agr. Cascina Sciarè                         Formaggi capra                           Va  

Presìdi Slow Food	
37	 Coop. Agr. La Fiorita             	 Fagiolo Gialet e Antico Orzo       Bl                                          
38	 Consorzio tutela D.o.p.                   	 Monte veronese di Malga           Vr
40	  Pausa Cafè Scs		                  Caffè Terre alte Huehuetenango  
41	 Az. Agr. Carena                                    Pannerone di Lodi                       Lo

Stand Istituzionali, associativi, educazione del gusto
1	 Parco Agricolo Sud
1     Nutrire Milano: Bancarella Ricerca	    	
15	 Slow Food		
16	 Slow Food Laboratori	
18	 Slow Food Laboratori
BoCa - Boxing Catering: degustazioni prodotti MdT	

BoCa 



Slow Food è un’associazione internazionale 
senza fini di lucro. 

Si propone di diffondere la cultura alimentare, 
di sviluppare l’educazione sensoriale e del 

gusto, di tutelare la biodiversità e le produzioni 
di piccola scala, di promuovere la qualità nelle 

sue componenti organolettiche, ambientali 
e sociali. Slow Food Italia lavora perché tutti 
possano permettersi e apprezzare un cibo 

buono per il palato, buono per l’ambiente e 
buono per chi lo produce.

In altre parole, buono, pulito e giusto.

Nutrire Milano, Energie per il cambiamento
Il progetto dei nuovi connotati territoriali milanesi

Slow Food Italia, in collaborazione con l’Università degli Studi di 
Scienze Gastronomiche e il Dipartimento Indaco del Politecnico 
di Milano, ha sviluppato un progetto il cui obiettivo è un sistema 
di servizi e infrastrutture per ridefinire i connotati territoriali 
dell’area metropolitana milanese (Città e Parco Agricolo Sud 
Milano) in funzione di una filiera agroalimentare efficiente ed 
efficace, che dia forma ad uno scenario di metroagricoltura 
sostenibile e innovativa.
In estrema sintesi il progetto ha i seguenti obiettivi:
• Supportare le buone pratiche e le risorse esistenti
• Attivare le risorse non valorizzate
• Creare nuovi servizi 
Per saperne di più su Nutrire Milano, energie per il 
cambiamento: www.nutriremilano.it

Il Mercato della Terra di Milano è progetto pilota di “Nutrire Milano, 
energie per il cambiamento” (www.nutriremilano.it)

In collaborazione con

Con il sostegno di

Per saperne di più
e per associarti:

www.slowfood.it

TUTTI A TAVOLA TRA I 

PRODUTTORI DEL PARCO  SUD!

dalle ore 1o:00
Per progettare, assieme agli studenti

dell’Alta Scuola Politecnica, un
servizio di cicloturismo per il Parco

Agricolo Sud Milano

ore 12:45
Davanti alla Palazzina Liberty

Prove di 
cucina di strada!

Preparato da Boxing Catering con i prodotti del Mercato

“ASSAGGI DI...”Master of FoodVino e Formaggio 
(al centro della piazza rotonda, presso

gli stand Slow Food Milano)
per info: Giuliana D’Angelo
giovani@slowfoodmilano.it

Ospite Speciale: 

REGIONE VENETO

Slow Food Veneto presenta:

Sarde in saòr e baccalà mantecato 
(preparate dal cuoco Galdino Zara)

 
Saranno presenti i produttori del radicchio

trevigiano e i Presìdi Slow Food del fagiolo

gialét della Val Belluna, dell’antico orzo delle

valli bellunesi e del formaggio Monte veronese 

di malga.


